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BOTELLAS  VARIEDAD ANADA ALCOHOL
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18.000 [00% Tempranillo 2,0UY0

VINIFICACION

ermentacion controlada seguida de una crianza de 6 meses en
barricas nuevas de roble frances v americano. Control de la
emperatura v humedad durante todo el proceso. El final un
|laborioso ejercicio de “coupage’ seguido de estancia en botella

minimo de |2 meses

NOTAS DE CATA

3 Dres 0i0 MUy Vivo Vv |:'||:'-|'|
cubierto. En la nariz goza de una expresion

aromatica rica en
matices, conjugando los aromas de una buena crianza en rable

s frutales propios de la variedad. En boca, buena
entrada, bien estructurado, sabroso v con nervio, acabando en

elegante e intenso postgusto
RECOMENDACIONES GASTRONOMICAS

Especialmente indicado para acompafar Quisos, |
curados; carnes y caa. _I_” ta iperatura de consumo oscila e s
los |4 Cy |6 °C

PREMIOS
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